
月 火 水 木 金

※毎度お引き立てを賜り誠に有り難うございます。

製造工程におきましては万全を期しておりますが、

昼食は午後１時までに喫食をお願いいたします。

また、仕入等の都合により一部メニューを変更する場合がございますのでご了承下さい。

※当社で使用しているお米は、全て国内産です。

本社事業所：大府市桃山町１丁目８１番地

0562-45-5300

0120-071-559

ライスのエネルギーは

普通 380 kcal

大盛 465 kcal です

ボリューム満点

デミグラスハンバーグ3

<赤口> 337kcal

和食の定番！

鮭の塩焼き4

<先勝> 335kcal

サクサクとした

きたあかりコロッケ5

<友引> 302kcal

たれも旨い

ソースチキンカツ6

<先負> 310kcal

旨味たっぷり

白身フライ7

<仏滅> 338kcal

大人も大好き

エビフライ10

<先勝> 377kcal

食べ応えのある

ジューシーメンチカツ

11

<友引> 379kcal

ジューシーな

グリルチキンステーキ

12

<先負> 291kcal

和食の定番！

さばの塩焼き13

<仏滅> 317kcal

ほんのり甘い

コーンたっぷりフライ

14

<大安> 310kcal

食べ応えのある

味噌とんかつ17

<友引> 193kcal

香ばしい

あぶり焼きチキン18

<先負> 348kcal

甘辛いタレがおいしい

ぶりの照り焼き19

<仏滅> 133kcal

和食の定番☆

あじフライ20

<大安> 381kcal

きのこソースのかかった

ハンバーグ21

<赤口> 374kcal

ご飯が進む！

酢豚24

<先負> 252kcal

優しい味わいの

カレーコロッケ25

<仏滅> 296kcal

梅香る

あじ大葉梅肉フライ26

<大安> 306kcal

カリッと美味しい！

チキン竜田揚げ27

<赤口> 462kcal

骨なし！こだわりの

さわらの塩焼き28

<友引> 208kcal

〇節分について

節分には「季節をわける」という意味があり。立春の前日を指し、目に見えない邪悪な存在を鬼として、その鬼に豆（魔滅）をぶつけることで邪気をはらいます。

最近では「恵方巻き」を食べる風習が広まりましたが、一部関東地域では、節分の日に「けんちん汁」を食べるようです。

けんちん汁を食べるようになったのには、２つの説があります。

ひとつは、中国の精進料理である普茶料理である巻繊が日本語になったという説。

そしてもうひとつは、鎌倉の建長寺で、余りものの野菜や豆腐で作られていた「建長汁」が、いつしか「けんちん汁」と呼ばれるようになったという説があります。

24日（月） ご飯が進む！

酢豚


