
 

月 火 水 木 金

※毎度お引き立てを賜り誠に有り難うございます。

製造工程におきましては万全を期しておりますが、

昼食は午後１時までに喫食をお願いいたします。

また、仕入等の都合により一部メニューを変更する場合がございますのでご了承下さい。

※当社で使用しているお米は、全て国内産です。

本社事業所：大府市桃山町１丁目８１番地

0562-45-5300

0120-071-559

ライスのエネルギーは

普通 380 kcal

大盛 465 kcal です

箸が進む

チキン南蛮3

<赤口> 306kcal

ご飯が進む

キングサーモン西京焼き

4

<先勝> 232kcal

ほんのり甘い

コーンたっぷりフライ5

<友引> 254kcal

箸が進む

おろしハンバーグ6

<先負> 315kcal

和食の定番☆

あじフライ7

<仏滅> 328kcal

洋食屋さんの

デミグラスコロッケ10

<先勝> 332kcal

中華の定番

麻婆豆腐11

<友引> 318kcal

ご飯が進む

豚角煮12

<先負> 149kcal

甘辛いタレがおいしい

ぶり照り焼き13

<仏滅> 218kcal

ピリ辛で美味しい

チキンステーキ（スパイシー）

14

<大安> 281kcal

みんな大好き！！

鶏の唐揚げ17

<友引> 632kcal

大人も大好き

エビフライ18

<先負> 331kcal

味がしみしみ～

さばの煮付け19

<仏滅> 293kcal

酢豚あんのかかった

肉団子20

<大安> 414kcal

コクと旨味の

ソースチキンカツ21

<赤口> 330kcal

ボリューム満点

デミグラスハンバーグ

24

<先負> 354kcal

優しい味わい

野菜コロッケ25

<仏滅> 221kcal

ゴマ風味の

アジフィーレフライ

26

<大安> 283kcal

コクのある

ソースとんかつ27

<赤口> 209kcal

身がしっかり！

シマホッケの塩焼き28

<友引> 248kcal

〇節分について

節分には「季節をわける」という意味があり。立春の前日を指し、目に見えない邪悪な存在を鬼として、その鬼に豆（魔滅）をぶつけることで邪気をはらいます。

最近では「恵方巻き」を食べる風習が広まりましたが、一部関東地域では、節分の日に「けんちん汁」を食べるようです。

けんちん汁を食べるようになったのには、２つの説があります。

ひとつは、中国の精進料理である普茶料理である巻繊が日本語になったという説。

そしてもうひとつは、鎌倉の建長寺で、余りものの野菜や豆腐で作られていた「建長汁」が、いつしか「けんちん汁」と呼ばれるようになったという説があります。

12日（水） ご飯が進む

豚角煮


